TANGALA PEYNIRLERI URUN SKALASI
TUm Urunlerimiz LAKTOZSUZ dur

INEK SUTU URUNLERIMIz

URUNLER Saklama Doku/Tat Oneriler
AMBER Uriindi teslim aldiktan sonra | UT tarihinden 6. -Peynir tabaklarinda

P.candidium kuf kultird ile
olgunlastirilir.
%100 inek siitii

Raf Omrii : 5 ay

Ambalaj : 480gr ahsap kutuda

yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.
-Depolama alaninda 2
adetten fazla Ust Uste
koymayiniz.

Haftadan itibaren
peynirin akiskanhgi
olusmaya bagslar. Taze
ve yumusak. Mantar ve
kaf aromasi yogundur

-Salata ve
sandviglerde
-Firinda
200derecede
eriterek

-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda

KOLLU AMBER
Raf Omrii : 5 ay

Ambalaj : 340gr ahsap kutuda

Amber ile ayni

UT tarihinden itibaren 8.

Haftadan itibaren
peynirin akiskanhgi
belirginlesmeye baslar.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda

ICEBERG PATMOL AMBER

Raf Omrii : 5 ay
1 adet : 480gr
Ambalaj : 480gr ahsap kutuda

Amber ile ayni

Elle sekil verilir. Amber
kadar yumusayip
akiskanlasmaz

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda

PATMOL AMBER

Raf Omrii : 5 ay

1 adet : 100-120gr

Ambalaj : 360gr ahsap kutuda
(3 adet)

Amber ile ayni

Elle sekil verilir. Amber
kadar yumusayip
akiskanlasmaz.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Pizzalarda

-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda

CANAK PATMOL AMBER

Raf Omrii : 5 ay

1 adet : 200gr

Ambalaj : Ahsap kutuda
(1 adet)

Amber ile ayni

Elle sekil verilir. Amber
kadar yumusayip
akiskanlasmaz.

-Canak formun igine
bal, recel, marmelat
ve hatta 1zgara
sebzeler ile servis
edilebilir. Hem tatli
hem de tuzlu bir
baslangic olarak
mukemmel bir
porsiyon




KULLU PATMOL AMBER

Raf Omrii : 5 ay

1 adet : 120gr

Ambalaj : 360gr ahsap kutuda
(3 adet)

Amber ile ayi

Elle sekil verilir. Amber
kadar yumusayip
akiskanlasmaz

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde

MERA

P.candidium kuf kulttrd ile
olgunlastirilir.

%100 inek sutii

Uriindi teslim aldiktan sonra
yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.
-Depolama alaninda 2
adetten fazla st Uste

UT tarihinden 8.
Haftadan itibaren
peynirinin i¢c hacminde
tavuk gogsu kivaminda
bir yumusama olur.
Akiskanlagmaz Taze ve

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Firinda
200derecede
eriterek

Raf Omrii : 5 ay koymayiniz. yari yumusak. Mantar -Kahvaltilarda
ve kiif aromasi Ozellikle meyve

Ambalaj : 640gr ahsap kutuda yogundur recelleri ile

KULLU MERA Mera ile ayni Mera ile ayni -Peynir tabaklarinda
-Salata ve

Raf Omrii : 5 ay sandviclerde
-Kahvaltilarda

Ambalaj : 640gr ahsap kutuda Ozellikle meyve
recelleri ile

MINiK MERA Mera ile ayni Olgunlastikca sertlesir -Peynir tabaklarinda
-Salata ve

Raf Omrii : 5 ay sandviclerde
-Kahvaltilarda

1 adet : 80 gr Ozellikle meyve

Ambalaj : 400gr ahsap kutuda recelleri ile

KULLU MINiK MERA Mera ile ayni Olgunlastikca sertlesir -Peynir tabaklarinda

Raf Omrii : 5 ay
1 adet : 80 gr
Porsiyon : 320 gr ahsap kutuda

-Salata ve
sandviglerde

MAHZEN

P.Roqueforti kuf kilturd ile
olgunlastirilir

%100 inek siitii

Raf Omrii : 5 ay

Porsiyon : 500gr
Ahsap kutuda

Uriindi teslim aldiktan sonra
yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.
-Depolama alaninda 2
adetten fazla st Uste
koymayiniz.

Olgunlastik¢a yumusar.

Amber kadar
akiskanlagsmaz ama
oldukga kremamsi bir
hal alir. Yogun kif ve
mahzen tadinda keskin
bir peynirimizdir.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda

TANGAZOLA
P.Roqueforti kuf kilturd ile
olgunlastirilir

Uriini teslim aldiktan sonra
yagh kagidini degistirerek,

Olgunlastikea tadi
sertlesir. Gengken
Gorgonzola Picante’ye,

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde




%100 inek siitii

Raf Omrii : 12 ay

Tekerlek : 5 kg
Porsiyon : 600gr / 300 gr

saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.

olgunlastikga Stilton’a
benzer.

Olgunlastik¢a mavi
damarlarina krem rengi
mantar olusumlar eslik
eder.

-Meyve kurulari
(6zellikle incir
kurusu) ile birlikte
sarklteri
tabaklarinda
-Makarna
soslarinda
-Pizzalarda

PELIT
%100 inek siitii

Raf Omrii : 36 ay

Tekerlek : 10 kg
Porsiyon : 500gr

Uriinii teslim aldiktan sonra
yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.

Minimum 5 aylik {rin
sevk edilir.

8.aydan itibaren iginde
kalsiyum kristalleri
olusmaya baslar.
Olgunlastikga tadi
Permigiano Reggiano’ya
benzer. Daha gengken
Manchego’ya
benzetilebilir.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda
-Makarna
soslarinda
-Pizzalarda

TLOS

P.Roqueforti kuf kilturd ile
olgunlastirilir

%100 inek siitii

Raf Omrii : 24 ay

Tekerlek : 2,5 kg
Porsiyon : 500 gr

Uriindi teslim aldiktan sonra
yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.

Minimum 2 ayhk Grin
sevk edilir.

Sert ve yesil kifli olan
bu Grinimiz
olgunlastikgca derin
mahzen aromasi ve kuf
tadiile geriden gelen
olgunlasmis yag
asitlerinin getirdigi
findiksi aroma ile
birlesir.

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda
-Makarna
soslarinda
-Pizzalarda

KECi SUTU URUNLERIMiZz
Tum Grinlerimiz LAKTOZSUZ dur




CITLEMBIK
100% KECi SUTU
Raf Omrii : 36 ay

Tekerlek : 1,5kg
Porsiyon : 300gr/500gr

Uriindi teslim aldiktan sonra
yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.

Olgunlastikca sertlesir.
1,5 kg lik ktiguik
tekerlekler olarak
uretilir. 45gln
olgunlastiktan sonra
taze ve sert kegi peyniri
olarak tuketici ile
bulusur

-Peynir tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Meyve kurularrile
birlikte sarkuteri
tabaklarinda
-Makarna
soslarinda
-Kahvaltilarda

KASTABARA

%100 Kegi sutii
P.Roqueforti kuf kilturd ile
olgunlastirilir

Esin kaynagimiz;

Uriinii teslim aldiktan sonra
yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.

Olgunlastikg¢a yapisi
sertlesir. 8.aydan
itibaren iginde kalsiyum
kristalleri olusmaya
baslar. ici seyrek
damarlarla yesil kiif

-Peynir
tabaklarinda
-Salata ve
sandviglerde
-Meyve kurulariile
birlikte sarkuteri

Manchego kullanilarak tabaklarinda
olgunlastirilan sert bir -Makarna

Raf Omrii : 12 ay peynirdir. Yogun kegi soslarinda
aromasl ve benzersiz -Pizzalarda

Tekerlek : 2,5 kg lezzeti ile cok az Gretim

Porsiyon : 500 gr yapilan bir gesidimizdir.

TANGATIN Uriinii teslim aldiktan sonra | Olgunlastik¢a yumusar. -Peynir

%100 Kegi sutii
P.Candidium kuf kiltlri ile
olgunlastirilir

Esin kaynagimiz;

yagh kagidini degistirerek,
saklama kabinda 3-5
derecede muhafaza ediniz.
-Depolama alaninda 2
adetten fazla Ust Uste

Amber kadar
akiskanlagsmaz ama

oldukga kremamsi bir hal

alr. Yogun kuf, mantar
tadinda keskin bir

tabaklarinda
-Makarna,salata ve
sandviglerde
-Meyve kurulariile
birlikte sarkuteri

Crottin de Chavignol koymayiniz. peynirimizdir. tabaklarinda
Raf Omrii : 5 ay
Tekerlek : 450gr ahsap kutuda
mahzenden
e




